MENUKARTE

OFFNUNGSZEITEN SOMMER / HERBST

Montag Ruhetag

Dienstag, Mittwoch, Donnerstag 07.30 - 22.00
Freitag, Samstag 07.30 - 23.30
Sonntag 08.30 - 22.00

Montag bis Freitag, Mittagsmenu.
Suppe, Salat, Hauptgang, Fr. 16.50

Freitag, Samstag, Sonntag durchgehend warme Kiiche

Alle Preise inkl. Mehrwertsteuer



FUR DEN KLEINEN HUNGER

Belegte Brotli

Ei, Sellerie, Thon, Salami
Lachs

Sandwiches
Thon, Ei, Salami, Schinken, Kase

Pouletfliigeli Stiick

Egli gebacken im Korbli
Tartarsauce hausgemacht

Portion Pommes mit Ketchup
% Portion Pommes mit Ketchup

FLUGER PLATTLI
Fleischplattli mit Kase und Oliven
1 Person
2 Personen
3 Personen

4 Personen

Fr. 4.20
Fr. 4.80

Fr. 5.00

Fr. 2.20

Fr. 22.50

Fr. 6.50
Fr. 4.50

Fr.16.00
Fr. 28.50
Fr. 31.00

Fr. 43.50



VORSPEISEN

Kleiner griiner Salat  (Menusalat)
Griiner Salat

Gemischter Salat

Tomaten Mozzarella mit Basilikum

Tagessuppe hausgemacht
Bouillon mit Ei und Sherry

Krevetten Cocktail mit Toast und Butter

Kleines Tatar mit Toast und Butter

KALTE GERICHTE

Siedfleischsalat hausgemacht
garniert mit Salaten oder Pommes Frites

Salatteller mit Ei

Wourstsalat, einfach
Wourstsalat garniert

Wurst-Kasesalat einfach
Wurst-Kasesalat garniert

Thonsalat einfach
Thonsalat garniert

FITNESSTELLER

mit Pouletbrustli, Krauterbutter
mit Schweins- Steak, Krauterbutter
mit Ross-Steak, Krauterbutter

mit Egli gebacken, hausgemachte Tartarsauce

Fr

Fr.
Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

. 4.50
6.50
8.50
10.50

5.50
6.50

14.50
16.50

19.50

12.50

9.50
12.50

11.50
14.50

9.50
12.50

18.50
20.50

23.50

22.50



HAUPTGERICHTE

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce
mit Bratkartoffeln, Gemuse

Schweins Cordon bleu, hausgemacht, 250gr
mit Pommes Frites, Gemuse

Schweinsrahmschnitzel
mit Nudeln und Frichten

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes Frites, Gemuse

Riz Casimir (Pouler) im Reisring mit Friichten
Rindsfilet Stroganoff mit Reis, Gemiise
ZH-Geschnetzeltes (kalb) mit Rosti, Gemitise

Ross-Entrecdte vom Grill, Krauterbutter
Kroketten, Gemiuse

Egli meuniére mit Kapern
Reis und Gemiisegarnitur

FLEISCHLOSE GERICHTE

Bunter Gemuseteller

Gebackene Champignons mit Salatgarnitur
Hausgemachte Tartarsauce

Nudeln an Lachsrahmsauce

Kleine Portionen minus Fr. 4.00

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.
Fr.
Fr.
Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

16.50

25.50

22.50

22.50

18.50
38.50

35-50
28.50

31.50

20.50

19.50

22.50



FLUBAG TELLER

Zartes Rinds- Entrecote an hausgemachter
Krauter-Hollandaise-Sauce
Gemiisebouquet

Beilage nach Wahl
Fr. 42.50

Beilagen:
Pommes Frites, Reis, Kroketten, Nudeln, Bratkartoffeln

SAISONALE GERICHTE

Fliiger Salat
Bunter Blattsalat mit Pouletwiirfeli
an Haus-Peperonisauce reich garniert
Fr.18.50

Poulet-Curry-Salat
in Melone serviert mit Friichten garniert
Fr.18.50

Ab Anfang Oktober servieren wir Ihnen
Wildgerichte aus einheimischer Jagd



, uzern-Beromunster
LGS AS

Abheben und erleben!

FLUBAG Flugbetriebs AG Beromiinster
Moos 3
6025 Neudorf

Rundfliige:

Luzern, Pilatus Rigi, Titlis, Eiger-Monch-Jungfrau,
Matterhorn.

Schnupperfliige:

Ubernehmen Sie das Steuer.
Ein Flugzeug selber steuern, abheben und auf die Welt
hinunterschauen.

e Informationen unter:

| fon: 041 930 18 66
- Faxto419303357

~ Email: flubag@flubag.ch
www.flubag.ch



